




※（ ）内は税込価格です。

単品お刺身
マグロ刺し　980円
　　　　　　　　（1,078）

生ウニ刺し 1,500円
　　　　　　　　　（1,650）

サーモン刺し　850円
　　　　　　　　　　（935）

生カキ（2ヶ）�790円
　　　　　　　　　　（869）

生カキ（4ヶ）�1,400円
　　　　　　　　　　（1,540）

北海タコ刺し　900円
　　　　　　　　　　（990）

真いか刺し　850円
　　　　　　　　　（935）

ひとり盛り
1人前

1,500円
（1,650）

ちょっと盛り
2〜3⼈前

2,500円
（2,750）

銚子盛り
3〜4⼈前

3,900円
（4,290）

北勝盛り
5〜6⼈前

6,000円
（6,600）

＊
画
像
は
９
人
前

全国の魚を一皿へ！
当日のおすすめを贅沢に



野菜 

北勝のポテトサラダ北勝のポテトサラダ 620円

いか塩辛

カニ味噌

500円

とりあえず

お新香盛合わせ

まずはこちら！

620円

ほたるいか沖漬け

（550)

ほや塩辛

520円

370円冷奴

370円

釜揚げしらすと
豆腐のサラダ

野菜サラダ

明太ポテトサラダ明太ポテトサラダ

海鮮サラダ
1000円

820円
長芋と⽣ハムサラダ

620円

おすすめ

680円

自
家
製
無
添
加
・
手
作
り

創
業
か
ら
の
こ
だ
わ
り

りんごのやさしい甘み
北勝自家製ドレッシング

鶏皮ポン酢 580円

（682)

（682)

（407)

（572)

（682)

（407)

（748)

（902)

770円（847)

（1,100)

620円 （682)

※（ ）内は税込価格です。

（638）



手作り

秘伝仕込み

自家製
カニクリームコロッケ
ホワイトソースから手作り
かにの旨み広がる、至福の味

810円 (891)

揚げ物

黒胡椒香る
大人の鶏の唐揚げ
黒胡椒香る

大人の鶏の唐揚げ
川海老唐揚川海老唐揚 メヒカリの唐揚げメヒカリの唐揚げ

厚切りポテトフライ

※（ ）内は税込価格です。

人気ベスト３人気ベスト３

720円 (792) 650円 (715)

ひとくちチーズ揚げ
560円（616）

納豆天ぷら
620円（682）

カキフライ
840円（924）

長芋の唐揚げ
600円（660）

カニとカマンベールの春巻
920円（1,012）

揚げ出し豆腐
630円（693）

ふぐの唐揚げ
890円（979）

北勝名物

５個

4個

4個

8個

3個

4個

北勝名物

出川哲朗さんも召し上がった！
900円 (990)

580円 (638)

6個



2本2本 串焼

焼　物き

牛タン塩焼牛タン塩焼

焼さつま揚げ

エイヒレ 660円

サバ塩焼き

縞ほっけ焼 840円

740円イカ丸焼き

740円

き

(1/2)

北勝自家製つくね北勝自家製つくね

トマトベーコントマトベーコン

まずはコレ！

（506)460円もも

ねぎま レバー

長葱

皮 砂肝

一番人気

北勝の自家製たれ北勝の自家製たれ

1220円

720円

鶏手羽の旨みを凝縮
後味さっぱり自家製だれ。
鶏手羽の旨みを凝縮

後味さっぱり自家製だれ。

あふれる果汁とベーコンの旨み

（1,342)

（792)

（726)

（814)

（924)

（814)

肉の旨みが広がる

ジューシーなつくね。
肉の旨みが広がる 
ジューシーなつくね。

串焼き盛り合わせ串焼き盛り合わせ
5串
10串

1,050円

2,000円 （2,200)

（1,155)

480円（528)

470円（517)

（407)370円

470円 （517)

470円 （517)

470円（517)

500円
（550)

各種各種 セットセット

たれ/塩

※（ ）内は税込価格です。

肉の旨みと、
ほどよい弾力がクセになる一皿。



一品料理全て手作り

牛もつ煮込み牛もつ煮込み
だし巻き玉子だし巻き玉子

釜揚げしらすオムレツ釜揚げしらすオムレツ

じゃがバターじゃがバター

明太ポテトチーズ焼き明太ポテトチーズ焼き

肉豆腐

鶏のにんにく蒸し

鶏ピザ（ワサビソース）

マグロのホホ肉
ガーリックソテー

マグロのホホ肉フライ

馬刺し

トッピングでさらに美味しく！

バターに、塩気と旨み　

ほくほくに、ピリッと　

新鮮な卵を、出汁でふんわり焼き上げ

ほっとする、やさしい味わい。

もつは、こだわりの「牛もつ」を使用

牛もつならではの旨みとコクを

北勝特製味噌で仕上げました。

北勝名物

北勝名物

北勝名物

明太子の旨み！とろ〜り濃厚チーズ

ついもうひと口。熱々の一皿

北勝名物

※（ ）内は税込価格です。

お時間がかかります。

釜揚げしらすの塩気を

卵の甘みが包む

ホクホク！
とろ〜り濃厚！とろ〜り濃厚！

いか塩辛
明太マヨ

いか塩辛
明太マヨ

790円
(869) 620円

(682)

570円 (627)

570円
(627)

890円
(979)

　各240円
 
(264)

630円 (693)

790円 (869)

950円 (1,045)

880円 (968)

880円 (968)

1,100円 (1,210)



今日の〆

デ
ザ
ー
ト

※（ ）内は税込価格です。

バニラ

抹茶
ミックス

素材を活かした
自慢のお⾷事をどうぞ。

おにぎり（2ヶ）
鮭、梅、おかか、明太子

お茶漬け
鮭、梅、明太子、のり

ごはんセット
飯、汁、漬物

焼うどん

�佐藤養助�稲庭うどん 佐藤養助 稲庭うどん

宴の結びに、こだわりの一膳。

北勝名物

〜 万延元年創業
秋田の伝統、取手にて味わう
〜

一子相伝の技を受け継ぎ、職人が丹念に手延べ

油を使わず、やさしい味わい。本日の〆に。

※カラースプレーチョコを添えてご提供します

450円
(496)

530円
(583)

470円 (517) 740円 (814)

冷・温
各760円

(836)

各400円 (440) 530円 (583)
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